


Besonderen Wert legen wir auf die Nahe
zu unseren Kunden - Flexibilitat wird
dabei groBgeschrieben. Termingerechte
Lieferungen und eine fachkundige
Produktberatung sind dabei ebenso
selbstverstandlich wie eine grof3e
Auswahl an hochwertigen Frisch- und
Tiefkihlprodukten, welche europa- und
weltweit direkt von den Herstellern be-
zogen werden - angefangen bei boden-
sténdiger Hausmannskost bis zu kulinari-
schen Leckerbissen aus aller Welt. Dabei
kénnen sich unsere Kunden auf eine
gepriifte Qualitdt der Produkte genauso
verlassen wie auf ein Frisch- und Tiefkihl-
sortiment, das aus den Bedurfnissen der
Gastronomie gewachsen ist.

Sehr groBBen Wert legen wir auf das
Wohlbefinden unserer Mitarbeiter.
Teamarbeit wird dabei groBgeschrieben
und Weiterbildung geférdert.

Diese Grundsétze bilden die Basis un-
serer Firmenphilosophie und begleiten
uns in all dem, was wir tun, um unseren
Kunden sténdig jene guten Leistungen
und Produkte anbieten zu konnen, die
sie wiederum fur die Zufriedenheit ihrer
Gaste bendtigen.
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ist nicht nur unser Firmenmotto,
sondern auch das personliche Leitbild des
gesamten Eisendle-Teams.
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Unser Unternehmen wurde 1979 in Neu Rum gegriindet. Dort wurde
auch der Grundstein einer facettenreichen Entwicklung gelegt.
Zu dieser Zeit bestand das Sortiment aus frischen Pommes Frites.

Ubersiedelten wir nach Innsbruck. Eine Lagerhalle wurde angemietet
und zuséatzliche Artikel aufgenommen.

Nach sechs Jahren Unternehmertatigkeit platzte das erste angemietete
Kihlhaus aus allen Nahten. Der Entschluss, eine eigene Betriebsstatte
zu errichten, wurde gefasst.

wurde sodann das eigene Betriebsgebaude in Hall fertiggestellt.
Es erfolgte die seither bestehende Spezialisierung auf Tiefkiihlwaren.

wurde das néchste Kapitel unserer Firmengeschichte geschrieben:
Die bestehenden Kiihlrdume wurden modernisiert und zusétzliche
Lager- und Verarbeitungsrdume geschaffen.

wurde erstmals die eigene vollautomatische Késeverarbeitungsanlage
in Betrieb genommen.

Durch den Erwerb eines Nachbargrundstlickes entstand der Gedanke,
das Betriebsgebaude wesentlich zu erweitern.

setzten wir unsere Plane in die Tat um und haben mit den Neu- und
Umbauarbeiten begonnen. Durch den abgeschlossenen Neubau einer
Tiefklhlhalle mit modernster Kiihltechnologie konnte die Anzahl der
Palettenstellplatze wesentlich erweitert werden.

wurde der Umbau des Birotraktes abgeschlossen, welcher vor allem
durch neue Schulungsrdume sowie durch moderne Arbeits- und
Aufenthaltsrdume, einem neu gestalteten Eingangsbereich und vielen
weiteren Details Uberzeugt.



48 Mitarbeiter sind téglich um das Wohl
der Kunden bemiht. Teamarbeit wird
dabei groBgeschrieben, denn nur so ist
eine reibungslose Abwicklung eingehen-
der Kundenauftréage méglich. Zahlreiche
Mitarbeiter sind bereits mehr als 20
Jahre bei uns tatig. So gewahrleisten wir
gemeinsam eine Kundenbetreuung von
gleichbleibender Qualitat und gewach-
senem Vertrauen. Darauf sind wir stolz.

Wir fihren die Eisendle Frisch- und Tief-
kihlwaren KG von Anfang an als Famili-
enunternehmen mit flachen Hierarchien.
Wahrend Toni Eisendle sich unter ande-
rem um den Ein- und Verkauf kimmert,
ist Katharina Eisendle mit unter fir das
Rechnungswesen und fir Personalfragen
verantwortlich. Auch die 2. Generation
verfolgt mit viel Enthusiasmus die Werte
und Ziele des Unternehmens.




Ein gut ausgebildetes, freundliches und Mithilfe moderner EDV werden alle

engagiertes Team in der Auftragsannah- Geschaftsbereiche wie Lager, Einkauf,
me ist bei uns selbstverstandlich fur den Fakturierung und Finanzbuchhaltung
Kundenservice. Unsere Mitarbeiter im koordiniert und abgewickelt. Damit
Backoffice sorgen fir eine reibungslose ermdglichen wir eine transparente und
Auftragserfassung und die komplette schnelle Durchfiihrung aller Auftrage und
Logistik Ihrer Bestellungen. eine umfassende Bestandsfiihrung.

Versichern beruhigt

Die Herausforderung besteht darin,
mehr als nur eine Versicherung anzubieten -
eine Gesamtldsung

HOFER & PARTNER®

GesmbH. Versicherungsbiiro

DérrstraBe 85 A-6020 Innsbruck Tel. 0512-263926
office@hofer-partnerat www.hofer-partnerat




Am Pulsschlag der Kundenwiinsche Unser Fuhrpark verfligt Gber mehr als 13

Unsere AuBendienstmitarbeiter, welche vor allem aus dem Gastronomiebereich leistungsstarke LKW, welche mit Kiihlkoffer
kommen, damit das professionelle Handling unseres umfangreichen Angebotes im Zwei-Temperaturbereich ausgestattet
gewahrleistet ist, sind bestrebt, die Wiinsche unserer Kunden so schnell und gut sind. Des Weiteren stehen jedem LKW

wie moglich zu erfillen. moderne Andockrampen fir eine An- und

Auslieferung der Waren ohne Unterbre-
chung der Kuhlkette zur Verfiigung, damit
diese auf modernstem Weg vom Kihlhaus
zu unseren Kunden gelangen.

Bayerische Wurst-
und Schinken-Spezialititen

ﬁ , / / Ihr Partner fiir Qualitiit und Frische
Z /é Z,

schmecken Sie mal rein: www.holnburger.de
WendelsteinstraBie 25 - D-83714 Miesbach
Telefon +49 8025-2807-0 - Fax + 49 80 25-2807-32

DIE MARKE DER

www.l11er.at
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Unser Lagerteam schaltet und waltet Das 2006 neu erbaute Tiefkihl-Hochregal- Unser Produktionsteam verarbeitet
im Kuhl- und Tiefkihlbereich und sorgt lager mit knapp 1600 m? bietet weiteren téglich frisch fir Sie geriebenen
dafir, dass die Produkte fir den Kunden Platz fir das umfangreiche Sortiment. Pizzakdse und Parmesan.

optimal vorbereitet werden.

Frank Hoffmann Konserven GmbH
Import und Vertrieb von Lebensmittelkonserven

Dachsweg 12 - 51109 KdlIn (Brick) - Germany
Tel.: (0049) 221 8295800 - Fax.: (0049) 221 82958018
E-Mail: contact@victor-konserven.com
www.victor-konserven.com

Piinktlichste Lieferung -modemste Technik -
kundenorientiert - Regional!
www.wegitrans.at

Martin
Wegscheider

KUHLTRANSPORTE

Hiandiweg 9 * 6075 Tulfes * Tel.: 0043-{0)5223-57877
Fax: 004340)5223-57877.70

E-Mail: dispo@wegitrans.at
www. wegitrans.at
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Die kulinarische Vielfalt im standig wach-
senden Sortiment der TiefkUhlkiche ist
heute gréBer denn je. Der Vorteil liegt
auf der Hand: hygienische Sicherheit

bei unkomplizierter Lagerméglichkeit,
schnelle Verfugbarkeit bei gut kalkulier-
baren Kosten, einfache Verarbeitung

bei vollem Geschmack.

Auch Lebensmittel aus dem Convenience-
bereich gewinnen zunehmend an Bedeu-
tung. Sie ermdglichen es, effizienter zu
arbeiten und gleichzeitig ein vielseitiges
und hochwertiges Speiseangebot be-
reitzustellen. Zudem ist die Qualitat von
Convenience-Produkten durch den
Einsatz hochwertiger Rohstoffe und
Herstellungsverfahren optimiert worden.

~
STRRIL

Wild, Pilz & Waldfriichte GmbH

Industriestr. 1 « Gewerbegebiet « 92439 Bodenwohr-Blechhammer
Tel: +49 (0) 9434/94200 - Fax: +49 (0) 9434/942020 . www.stahl-pilze.com

‘¥

- o

KOMPETENZ TRIFFT LEIDENSCHAFT

MEHR GESCHMACK. MEHR GENUSS.




UNSER REICHHALTIGES TIEFKUHL-, FRISCH- UND TROCKENSORTIMENT ... .

DIE POTATO &
FINGERFOOD-PROFIS
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Kartoffelstreifen in einzigartiger U-Form - geschnitten

Die schlanken Stars von McCain im aus der ganzen Kartoffel. Voller Kartoffelgeschmack zum
hauchdiinnen Starkemantel, fiir Dippen und als Beilage — ein Hingucker fiir GenielRer.
unschlagbar lange Standzeiten 6x6 mm. Ein kartoffeliger Knuspergenuss in extravaganter Optik.

www.mccain.at
9



Gemeinsam mit unseren langjahrigen
Lieferanten und Partnern konnten wir
ein hochwertiges Sortiment schaffen,
welches vor allem aus den Bedirfnissen
der Gastronomie gewachsen ist.

N@RDIC SEAFOOD"

Nordic Meeresfriichte GmbH
Deininger Weg 94 - D-92318 Neumarkt
Tel +49.9181.905081
i "‘t’ . Fax +49.9181.20325

ur‘t

alit

nm@nordicseafood.com

Ve et www.nordicseafood.com
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® . VON BODENSTANDIGER HAUSMANNSKOST ...

‘ B’W&&& a Jwﬂ W@W www.bonduelle-foodservice.de

Die Verpflichtung zu Nachhaltigkeit und
Umweltschutz ist Kern der Bonduelle
Unternehmensstrategie und wird bereits
seit Jahren wirkungsvoll umgesetzt:

Umweltschutz und Nachhaltigkeit
Anbau: Verpflichtung der Vertragsbauern
zu einer schonenden Landwirtschaft und
Begrenzung der Auswirkungen auf die
umwelt.

Produktion: Jahrliche Investition von Uber
4 Mio. € flir die Reduzierung des Energie-
und Wasserverbrauchs.

Transport: Vermeidung langer Transport-
wege durch Verarbeitung in Werken vor
Ort.

Mit diesen verantwortungsvollen MaBnah-
men stellen wir von Bonduelle Food Service
nachhaltig und umweltschonend erzeugte,
naturliche und hochwertige Produkte her,
denen Sie vertrauen kénnen!

Gesundes Gemiise aus umweltfreund-
lichem Anbau

1996 hat die Bonduelle-Gruppe eine
allgemein gliltige Versorgungscharta flr
ihre Vertragsbauern festgelegt.

Sie beinhaltet Anforderungen fur die
Auswahl der Anbauflachen und des Saat-
gutes, flr die DUngung, die Ernte sowie
die logistischen Prozesse. Dabei sind die
Bonduelle Anforderungen teilweise noch
strenger als die gesetzlichen Vorgaben.

Alle Bonduelle-Produkte werden ohne
gentechnisch veranderte und bestrahlte
Rohwaren hergestellt. Sie enthalten weder
kiinstliche Farb- und Konservierungsstoffe,
noch Glutamat oder Aromen.

¥ Bonduelle

FOOD SERVICE
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Als professioneller Partner unterstitzen wir

unsere Kunden mit einer umfangreichen,
stets aktualisierten Produktpalette.

2?{6’0&6/ it Mo, hmedkt
Wir sind der starke Partner fur Kartoffel-
und Feinkostprodukte

. 4 3
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www.dolli-werk.de

DOLLI-Werk GmbH & Co. KG * Bahnhofstr. 7 « 85129 Oberdolling/Ingolstadt
Tel: (08404) 9293-0 * Fax: (08404) 9293-30 * e-mail: info@dolli-werk.de

KARTOFFELPRODUKTE

GEMUSE UND OBST
CONVENIENCE-PRODUKTE

FRUCHTE UND BEEREN

KRAUTER UND GEWURZE

FISCH UND MEERESFRUCHTE
FLEISCH-, WURST- UND SELCHWAREN
WILD

GEFLUGELPRODUKTE

FEINKOST

INTERNATIONALE PRODUKTE UND
FINGERFOOD

MILCH- UND KASEPRODUKTE

EIS, TORTEN, KUCHEN UND BACKWAREN



EISENDLE

... garantiert ‘cool’

Alle Scholler Qualitatsprodukte, egal ob
MOVENPICK Premium Eiscreme, Eis der
Marke SCHOLLER oder das vielfaltige
Sortiment an Tiefkihlbackwaren erhalten
Sie zuverlassig aus einer Hand bei EISENDLE.
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‘ Wir setzen auf Weiterbildung

Durch die Produktvielfalt in der Lebens-
mittelindustrie sind gerade Schulungen
das Um und Auf geworden. Sie ge-
wabhrleisten das professionelle Handling
unseres gesamten Sortiments ebenso wie
die Wahl der AuBendienstmitarbeiter,
welche vor allem aus dem Gastronomie-
bereich kommen, um fachorientiert und
zukunftsweisend arbeiten zu kénnen.

Héchste Hygienestandards und
qualitatsgepriifte Produkte

Unser Anspruch an unsere Produkte ist
sehr hoch. Deshalb legen wir Wert auf
Qualitatssicherung und sind nach den
HACCP-Richtlinien (Hazard Analysis
and Critical Control Points) zertifiziert.

Die strengen Vorschriften zur Lebens-

mittelhygiene umfassen:

® Sauberkeit von Maschinen,
Werkzeugen und Personal

¢ Produktfrische

e Zustand der Arbeitsraume und Gerate

e Kontrolle und Aufzeichnung der
Raumtemperatur

¢ Rickverfolgbarkeit der Rohstoffe

¢ Regeln der Arbeitssicherheit

¢ Mitarbeiterschulungen

Erstklassigkeit by Vandemoortele +++
Fiir Sie und lhre Kunden +++ Absolut
bedarfsgerechte TK-Sortimente +++
Vielfiltig +++ Uberzeugend frisch +++
Handwerklich perfekte Qualitdt +++
Hochster Convenience-Grad +++ Mit
Anspruch auf beachtenswerte Mehr-
Umsidtze +++

vandemoortele

www.vandemoortele.at




Um gemeinsam kinftige Herausforde- Hier kdnnen wir uns einmal auBerhalb -~

rungen bewaltigen zu kénnen, ist uns der gewohnten Umgebung mit unseren -
der regelmaBige Austausch mit unseren Kunden und interessierten Besucher der

Kunden sehr wichtig. Jedes Jahr freuen Messe bei einer gemdtlichen Verkostung

wir uns deshalb auch auf die fafga Uber neue kulinarische Trends und

(Fachmesse fir innovative Gastlichkeit). Woinsche unterhalten.

Tiroler Tradition
die schmectt!
en g g

krapfen & kn('jdel manufaktur

Krapfen, dchlutykrapfen und Knodel aus erlesenen Zutaten,

_ Echte Tiroler Spezialitéten in ohne chemische Zusitae!
S Handarbeit gefertigt ... &1

= man schmeckt die Tradtion. % handgemacht % ohne Konservierungsstoffe

- Wirgarantieren hochste Qualitat! & kein Industrieprodukt % ohne Geschmacksverstérker

ii An Guaten wiinschen % tiefgekuihlt % Natur pur

5 Heidi & Roland Dengg Einfache Zubereitung * beste Qualitit *ausgegeichneter Geschmack
o @ WWW. deng g mfo 6111 volders | 'ohannesfeldstr 30 | tel 0664 16 23 560
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HANDELN MIT WEITBLICK

Damit sich unsere Kunden auf uns

verlassen konnen.

In all den vergangenen Jahren hat
die Weitsicht von Katharina und
Anton Eisendle dazu gefiihrt, dass
fur Erweiterungen des Unternehmens
raumlich durch rechtzeitige Sicherung
von Grundstiicken vorgesorgt wurde,
dass die standige Anpassung des
Sortiments jederzeit Thema ist, damit

/ EISENDLE .

... garantiert 'cool’ "

Kunden mit einem reichhaltigen Sor-
timent bedient werden konnen, dass
die Auswahl der Lieferanten beziglich
Qualitat und Preis fest im Griff ist und
dass die Aus- und Weiterbildung fur
das gesamte Eisendle-Team ein
sténdig beachtetes Thema darstellt.

Eisendle

Frisch- und Tiefkiihlwaren KG
Schldglstrale 28

A-6060 Hall in Tirol

Tel.: +43 5223 43 303-0
Fax: +43 5223 43 303-74
office@eisendle.at
bestellung@eisendle.at
www.eisendle.at
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