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Essen & Trinken verbindet
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Essen & Trinken verbindet! 
Das Unternehmen GO Gaststättenbetriebs GmbH bie-

tet eine Vielfalt an gastronomischen und kulinarischen 

Möglichkeiten. Essen & Trinken bedeutet für uns Ver-

trauen, Qualität und Regionalität – vom Rohstoffeinkauf 

über die Zubereitung und Lieferung bis hin zum täglichen 

Genuss für unsere KundInnen. Es ist uns wichtig, die regi-

onale Herkunft unserer hochwertigen Produkte zu kennen, 

um die Vereinbarkeit von regionalen Produzenten mit der 

Größe der Betriebsverpflegung zu schaffen. 

Jede/r einzelne unserer kompetenten und engagierten Mit-

arbeiterInnen sorgt täglich dafür, dass tausende Menschen 

Essen auf höchstem kulinarischen und ernährungswissen-

schaftlichen Niveau genießen können. 

Unser Anspruch ist es, die individuellen Wünsche unserer 

KundInnen nicht nur bestmöglich zu erfüllen, sondern 

ihre Erwartungen zu übertreffen. Als Gemeinschaftsver-

pfleger haben wir eine große Verantwortung gegen-

über unseren KundInnen, unseren MitarbeiterInnen 

und unserer Umwelt. 

Daher ist es für uns besonders wichtig, getreu unserer Phi-

losophie, ein hohes Qualitätsbewusstsein zu verfolgen und 

dabei vor allem nachhaltig zu wirtschaften. 

In jedem einzelnen Bereich verwöhnen wir unsere Gäste mit 

Qualität, Professionalität, Leidenschaft und der Liebe zum 

Detail.

Unsere Bereiche umfassen: 

· Börserie Restaurant | Café | Bar

· GO Catering 

· Betriebsverpflegung namhafter österreichischer Firmen  

 wie Engel Austria GmbH, RLB OÖ AG, GRZ IT Center, RSG 

· Seminargastronomie im Bildungshaus St. Magdalena 

· Frühstücksgastronomie im Hotel am Dom in Linz. 

Die Geschäftsführung

Markus Millidorfer

Mag. Ludwig Schwarzenbrunner LL.M.

Wertschätzung und Respekt sorgen an 
unserem Arbeitsplatz für „Wohlfühl“-
Atmosphäre.
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Essen und Trinken verbindet uns mit unseren Kunden und un-
serem Team, unseren Lieferanten und Dienstleistern – kurz: 
mit Menschen, die wie wir Qualität und Professionalität auf 
den ersten Blick erkennen. Gemeinsam leben wir jeden Tag 
die Werte, die uns als GO Gastronomiebetrieb so erfolgreich 
machen. Damit wir auch weiterhin Produkte, Services und 
Dienstleistungen höchster Qualität anbieten können, haben 
wir uns die Werte Fairness und Loyalität besonders zu Herzen 
genommen. Denn wir sind immer nur so gut, wie unsere Mit-
arbeiter und Partner.

Gelebte Werte

Wir begeistern unsere Kunden mit Wir begeistern unsere Kunden mit 
Professionalität und Liebe zum Detail.Professionalität und Liebe zum Detail.

Wir arbeiten innovativ, prozessorientiert 
 und mit höchstem Qualitätsbewusstsein.
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Herzensangelegenheiten: 
Arbeiten bei uns

Schlag auf Schlag: Heartbeat

Als erfahrene Betriebsverpfleger und Gastronomen 

wissen wir bei GO Gastro, dass Mitarbeiter das Herz-

stück eines jeden Unternehmens sind. Genau des-

wegen sorgen wir mit verschiedenen Möglichkeiten, 

Leistungen und Aktionen dafür, dass sie sich bei uns 

auch auf Dauer wohlfühlen und ihr ganzes Potential 

einbringen können. Wir fördern besondere Stärken 

durch Weiterbildungen und bieten umfassende Gestal-

tungsfreiheiten für ein eigenverantwortliches Arbeiten. 

Dazu kommen gemeinsame Ausflüge und Sportange-

bote, attraktive Sozialleistungen und ein Arbeitszeitmo-

dell, das genug Raum für planbare Freizeitaktivitäten 

sowie Zeit mit der Familie lässt. Denn so gerne wir alle 

unser Bestes geben – wir wissen auch, dass diese Kraft 

getankt werden will.

Jeder GO Gastro-Lehrling ist am Ende seiner Lehrzeit 

ein gastronomischer „Allrounder“. Durch ein eigens 

entwickeltes Rotationskonzept lernt der Lehrling alle 

Bereiche und Betriebe der GO Gastro kennen; die 

GO Gastro ist zudem Mitglied der Lehrlingsoffensive 

„HEARTBEAT Gastro“ Oberösterreich – Bildung mit 

Herz & Hirn. Diese ganzheitliche Zusatzausbildung für 

Lehrlinge legt die Schwerpunkte auf die Persönlich-

keitsentwicklung und Soft Skills junger Leute und inte-

griert neben den Lehrlingen auch die AusbildnerInnen, 

UnternehmerInnen und die gesamte Organisation in 

den Prozess. 
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Bei uns sind alle Mit-arbeiter durch das Bei uns sind alle Mit-arbeiter durch das 
aktive Einbringen eigener Ideen auch aktive Einbringen eigener Ideen auch 
Mit-gestalter, die dadurch für ein noch Mit-gestalter, die dadurch für ein noch 
besseres Mit-einander sorgen.
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Betriebsverpflegung
Gesunder Genuss für vitale Kollegen

Das wertvollste Kapital eines Unternehmens sind seine 

MitarbeiterInnen. Für ihre Leistungsfähigkeit und Vita-

lität über den ganzen Tag sind richtige Ernährung so-

wie eine geeignete Nahrungsmittelauswahl von großer 

Bedeutung. Die GO Gastro bietet im hauseigenen Mit-

arbeiterrestaurant und auch bei externen Kunden ein 

reichhaltiges Angebot an gesunden und abwechslungs-

reichen Speisen in kompromissloser Qualität. Regio-

nale, saisonale und nachhaltige Zutaten von vorwiegend 

österreichischen Anbietern werden hier täglich frisch 

und unter weitgehendem Verzicht auf Convenience-

Produkte zubereitet.

Ein vielfältiges Frühstücksbuffet mit frischem selbst-

gemachten Hirsebrei und vielem mehr sorgt für einen 

optimalen Start in den Tag, während zu Mittag die 

kulinarische Abwechslung im Vordergrund steht. Mit 

verschiedenen Hauptgerichten, saisonalen Aktionen, 

einem großen Salatbuffet und vom hauseigenen Kondi-

tor gebackenen Kuchen, werden MitarbeiterInnen nicht 

nur mit Energie und Nährstoffen versorgt. Mit dem um-

fassenden Gastronomiekonzept von GO Gastro können 

Sie sich auch auf besten Service, kulinarische Vielfalt 

und bargeldlose Zahlung verlassen – für eine rundum 

erholsame Auszeit.
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Gemeinsam regional genießen
Die Verantwortung, die wir als Raiffeisenlandesbank OÖ gegenüber unseren Mit-

arbeiterInnen, Geschäftspartnern und Kunden tragen, spiegelt sich auch bei GO 

Gastro in allen Bereichen wider. Durch Qualität, Innovation, Nachhaltigkeit und 

Umweltbewusstsein zeichnet sich GO Gastro als ein zuverlässiger und kompe-

tenter Partner aus. Als größte Bank in Oberösterreich legen wir besonderen Wert 

auf Regionalität und Sicherheit. GO Gastro trägt durch Schlüsselkompetenzen wie 

Persönlichkeit, Sicherheit und lokale Verbundenheit zu einer ganz besonderen 

Kundenzufriedenheit bei. Es sind die gemeinsamen Werte, das Vertrauen und das 

Engagement, die eine hervorragende Zusammenarbeit mit GO Gastro ermöglichen.

Mag. Reinhard Schwendtbauer, Vorstand der Raiffeisenlandesbank OÖ AG

Qualität, auf die wir vertrauen
Am Standort Linz beschäftigen das GRZ IT Center und die Raiffeisen Software ca. 700 

MitarbeiterInnen. Für deren Wohlbefi nden ist es uns wichtig, dass unser Betriebs-

restaurant nicht nur hervorragende Qualität mit möglichst regionalen Zutaten bereit-

stellt, sondern dass es auch eine gesunde, abwechslungsreiche und wohlschme-

ckende Küche bietet. Die GO Gaststättenbetriebs GmbH erfüllt in der tagtäglichen 

Versorgung unserer Mitarbeiter diese Erwartungen zu 100 Prozent – und dies bereits 

seit vielen Jahren. Besonders schätzen wir die Zuverlässigkeit bei Qualität und Ser-

vice; die Zusammenarbeit ist stets äußerst kooperativ und von wechselseitigem Ver-

trauen geprägt. Ein herzliches Dankeschön an das Team der GO!

Dr. Hermann Sikora, Geschäftsführer und Direktor der GRZ IT und RSG
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Partnerschaften
Vielseitige Formen gastronomischer Betreuung

Frühstücksgastronomie - Wo Ihr Tag beginnt

Unsere Kombination von Qualität und Genuss macht GO Gastro zu 

einem bevorzugten Partner bei verschiedensten Ansprüchen. GO 

Gastro übernimmt für ihre Partner das gesamte gastronomische  

Management wie Personallogistik, Wareneinkauf sowie Buchhaltung. 

Durch ein umfassendes Gastronomiekonzept unterstützen wir unse-

re Partner in allen gastronomischen Fragen.

Noch mehr Genuss und Freude made by GO Gastro kön-

nen Sie im Hotel am Domplatz genießen. Perfekt für das 

Businessfrühstück und zum Start in einen entspannten 

Tag mit FreundInnen können Sie an einem Buffet, das 

keine Wünsche offen lässt, frische, regionale und nach-

haltige Produkte genießen.
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Seminar- und Hotelgastronomie 
im Bildungshaus St. Magdalena

Betriebsverpflegung
bei der Engel Austria GmbH

Über den Dächern von Linz mit Blick auf den Pöst-

lingberg, können Seminarteilnehmer des Bildungs-

hauses St. Magdalena die von GO Gastro perfekt 

abgestimmte kulinarische Palette genießen. Egal 

ob Buffet oder Menü, Seminar oder Feierlichkeit – 

unser Team stellt einzigartigen Genuss dem jewei-

ligen Anlass und Wünschen entsprechend bereit. 

Mit bester Verpfl egung fällt es den lernenden Gäs-

ten sicher noch leichter, die vermittelten Informati-

onen noch besser zu verarbeiten.

Mehr als 3.000 Mitarbeiter der Firma Engel, Welt-

marktführer im Spritzgießmaschinenbau, werden 

bereits seit 2005 von GO gastronomisch betreut. 

Mitarbeiter, Kunden und Gäste werden mittags in 

der Kantine, zwischendurch über täglich frisch be-

füllte Snack-Automaten und zu besonderen Anläs-

sen auch auf gehobenem Niveau ausgewogen und 

gesund über den ganzen Arbeitstag versorgt. 

Ausgezeichnete Ergänzung
Die GO Gastro hat für mich als Geschäftsführer des Bildungshauses Sankt Mag-

dalena eine wichtige Bedeutung, da sie in unserem Gastrobereich Professionalität 

der MitarbeiterInnen und der täglichen Abläufe garantiert. Die Zusammenarbeit 

mit der GO Gastro ist einfach und unbürokratisch und zeichnet sich dadurch aus, 

dass ich ihre Kompetenzen und die Netzwerkpartner nutzen kann. Für uns als ISO-

zertifi zierter Betrieb ist es wichtig, dass unsere Kriterien übernommen werden und 

wir uns dadurch ideal ergänzen. Damit können wir unsere Gäste bestens betreuen.

Mag. Lengauer, Bildungshaus St. Magdalena

Gemeinsam sind wir stark.
Für ein internationales Unternehmen, das unter dem Motto „be the fi rst“ agiert, ist es sehr wichtig, auch in Sachen 

Gästeverpfl egung top zu sein. Deswegen verlassen wir uns auf unseren Partner GO, der drei Werksküchen für uns 

betreibt. Unsere MitarbeiterInnen, die sich über das täglich frisch gekochte Mittagessen freuen, schätzen besonders 

die Auswahlmöglichkeit aus drei Menüs – ohne Vorbestellung, wie in einem Restaurant. Dass dabei die Bedürfnisse 

unserer Kantinengäste aus den Büros und dem Produktionsbereich gleichermaßen erfüllt werden, ist das Geheim-

nis und der Ehrgeiz der GO-Restaurantleiter und Küchenchefs. Anregungen des auch aus Engel-MitarbeiterInnen 

bestehenden Küchenbeirats fl ießen kontinuierlich ein. In der eigenen Gästeküche gehen die Küchenchefs auf in-

dividuelle Bedürfnisse unserer Kunden aus den unterschiedlichsten Kulturräumen ein. Alle Versorgungsbereiche 

aus einer Hand zu beziehen, ist für uns ein wichtiger Faktor für die sehr gute, langjährige Zusammenarbeit mit GO. 

Unsere Unternehmenskulturen stimmen nicht nur beim Qualitätsanspruch überein, sondern auch wenn es heißt: 

ein Team – gemeinsam sind wir stark.

Dipl.-Oec. Klaus SIEGMUND, Engel
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Börserie
Wo Köstliches den Gaumen trifft und 
Gemütlichkeit keine Grenzen kennt
In vollen Zügen genießen – das können Sie in der Börserie! Freunde 

des guten Geschmacks bekommen hier von früh bis spät Wohlge-

fühl, Freundlichkeit und natürlich vor allem Genuss serviert. In dem 

Restaurantbetrieb der GO Gastro trifft man sich zum Frühstück oder 

Brunch, zum Business Lunch und zum traditionellen Abendessen. 

Selbstverständlich finden sich auch vegane und vegetarische Ge-

richte auf unserer mit Bedacht zusammengestellten Speisekarte. 

Regionale und saisonale Schmankerl im feierlichen Ambiente ser-

viert, machen unsere Börserie auch zu einem Geheimtipp für Feiern 

zu jedem Anlass. Mit den beliebten, viermal im Jahr stattfindenden 

Weinverkostungen handverlesener Winzer lassen wir unsere Gäste 

die Welt des Weines entdecken und freuen uns, Sie bei jedem Be-

such mit dem Besonderen verwöhnen zu können. Dass man hier 

noch Spaß an seiner Arbeit hat, spürt der Gast sofort! 



11



12

GO Catering
Das Leben ist ein Fest

GO Wine
Weine & Kulinarisches aus Österreich

Wenn Sie Ihren Gästen Service auf höchstem Niveau in Verbindung 

mit genussvollen Momenten auch auf Ihrer eigenen Veranstaltung 

bieten möchten, stehen wir Ihnen mit GO Catering gerne zur Seite. 

Lassen Sie uns Ihre kulinarische Vision verwirklichen, während Sie 

sich in entspannter Atmosphäre um Ihre Gäste kümmern. Mit Hin-

gabe und Professionalität schaffen wir es Mal um Mal, keine Wün-

sche offenzulassen und für einen harmonischen Ablauf zu sorgen. 

So machen Sie eine gute zu einer perfekten Party! Ob traditionelle 

oder trendige Verpflegung – regionales und gesundes Genießen 

sind bei uns immer inklusive. 

Sie müssen nicht immer zu uns kommen – lassen Sie sich das 

Beste der GO Gastro ganz einfach und bequem zu Ihnen liefern. 

In unserem Onlineshop finden Sie nicht nur ausgewählte Weine, 

Winzersekte, Weinraritäten und Spirituosen, sondern auch exklu-

sive Schokoladen und Pralinen, Delikatessen sowie kulinarische 

Geschenke. Mit übersichtlichen Produktbeschreibungen, Empfeh-

lungen und Falstaff-Bewertungen finden Sie zielsicher und schnell 

das passende Produkt. Dank der über Jahre gewachsenen Bezie-

hungen der GO Gastro und unserem großen Einkaufsvolumen in 

den Bereichen Wein und Kulinarik, können wir Ihnen ein attraktives 

Verhältnis von Preis zu Qualität bieten. Für den exklusiven Genuss –

auch zu Hause. 
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GO Wine
Weine & Kulinarisches aus Österreich

www.resch-frisch.com

ihr partner für

ofenfrischenofenfrischenofenfrischen
ihr partner für

ofenfrischen
ihr partner für

genuss.genuss.ofenfrischengenuss.ofenfrischenofenfrischengenuss.ofenfrischen

GL_Inserat_Go_Catering_280x45mm.indd   2 18.02.16   10:05
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Obst, Gemüse & Südfrüchte

Die Liebe und das Interesse zu Obst und Gemüse ist die Basis für den 
hohen Qualitätsstandard in unserem Unternehmen. Daher steht der Name 
Grabmayr für Qualität und Zuverlässigkeit.   
Die Lorbeeren, die wir heute bei unseren Kunden ernten, 
sind die Basis für unsere Zukunft!

www.grabmayr.at
Oberrudling 35 
4070 Eferding 
Tel. 07272/5000

Einfach elektronisch 
bestellen! 
   Korrekte, aktuelle Artikelstammdaten
   Optimale Warenkontrolle
   Vermeidung von Schwund www.editel.at/branchen/gastronomie-hotellerie www.editel.at/branchen/gastronomie-hotellerie 

www.meinlkaffee.at

JuliusMeinlKaffee

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

Aus der Region – für die Region! 

Fleisch- Wurst- und Selchwaren 

Fleischerei Leopold Pilshofer Tel.: +43 (0) 7264 200 77 
Perger Straße 1 Fax: +43 (0) 7264 200 77-43 
A-4323 Münzbach E-Mail: fleischerei.pilshofer@aon.at 

Unsere Aufgabenstellungen 
in der Gastronomie sind:
Köche
Service
Abwasch
Events Auf- und Abbau
Hostessen

maxxup GmbH
Hellbrunnerstraße 1a
A-5081 Anif
Tel. +43 662 902641
Fax +43 662 902647
offi ce@maxxup.at
www.maxxup.at

Über 1000 Weine aus aller Welt!
...umfasst unser Sortiment im WEINHOF SCHENKENFELDER am Stadtrand von Linz.

In unserem über 400 Jahre alten Bauernhof finden Sie auch ein reiches Sortiment an
Sekt und Champagner, Jahrgangsarmagnacs zurück bis 1900, feinste Cognacs,

über 60 Single Malt Whiskies, 90 Sorten Rum von der Karibik bis Mauritius, ausgesuchte 
Markenspirituosen aus aller Welt und die Elite der österreichischen Edelbrenner.

Unser herzlicher Dank gilt an dieser Stelle unseren 
treuen Partnern. Wir freuen uns auf eine weiterhin 
positive Zusammenarbeit.
 

Danke
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www.wedl.com
onlineshop.wedl.com

Das starke österreichische 
Familienunternehmen seit 1904

Kasernstraße 4 • 4910 Ried im Innkreis 
Tel. 059335 2600 • Fax 059335 2609

Anton Riepl · Fleischmanufaktur KG · Anton Riepl-Straße 6
A-4210 Gallneukirchen · Tel. +43 7235 66022-0 · Fax +43 7235 66022-40

offi ce@antonriepl.at · www.antonriepl.at

Fleischmanufaktur
Produktion / Fleisch & Wurst
Gasthaus
Catering



16

GO Gaststättenbetriebs GmbH
Europaplatz 1a
4020 Linz

Telefon: +43 732 65 96-22763
E-Mail: offi ce@go-gastro.at
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