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Was vor über 90 Jahren mit einer innovativen 

Idee begann, ist heute aus der kulinarischen 

Landschaft Oberösterreichs nicht mehr wegzu-

denken.

1916 gründeten die Bäcker Obermeyr und Neu-

hauser einen „Ring“ von Bäckern, die „Ringbrot 

Werke“ in Linz/Urfahr. Knapp 70 Jahre später 

übernahm die Familie Haas den Betrieb und 

machte RING zur führenden Bäckerei Oberöster-

reichs und Salzburgs. 

Seitdem sorgen neue Back-Rezepte vor allem im 

Snack-Bereich für ständige Abwechslung bei alt-

vertrauter Qualität. Nicht nur unsere gesunden 

Schwarzbrotsorten aus echtem Natursauerteig, 

sondern auch süße Leckereien wie das „Apfel-

bussi“ sind schon beinahe legendär geworden. 

Rechts im Team: Bernhard Kreutzer, der Geschäftsführer

Auf über 90 Jahre Backhandwerk blickt RING mittlerweile zurück. 1916 wurde 

der Grundstein des Traditionsunternehmens gelegt, das damals wie heute die 

Menschen aus der Region mit frischem Brot und Gebäck bester Qualität gut 

versorgt.

„Mit über 70 Backstuben sind wir die ,öfteste‘ Bäckerei in Oberösterreich 

und Salzburg. Wir bieten unseren Kunden den ganzen Tag und auch noch 

am späten Nachmittag ofenfrisches Brot und besondere Gebäckspezialitäten“, 

ist die erfolgreiche Devise von  Bernhard Kreutzer, dem Geschäftsführer.

Dabei bauen wir auf eine gesunde Mischung aus traditioneller Handarbeit 

und innovativen Ideen. Denn wir überraschen unsere Kunden Tag für Tag mit 

besten Produkten aufs Angenehmste. Als oberösterreichischer Leitbetrieb 

werden wir mit unseren Genuss-Backstuben im innerstädtischen Bereich 

ebenso wie auf dem Lande mit einem breiten Angebot an Backwaren und 

Snacks auch Gourmet-Ansprüchen in vollem Umfang gerecht.

Freundliche und kompetente Mitarbeiter heißen unsere Kunden mit spür-

barer Frische, höchster Sauberkeit und Hygiene sowie natürlich erstklassigen 

Produkten willkommen. Wir eröffnen mit ausschließlich heimischen Zutaten 

eine Genusswelt, die täglich altvertraute und immer wieder auch neue 

Gaumenfreuden bereithält. Wenn Sie mit dem guten Gefühl voll Vorfreude 

sagen „Das gönn ich mir!“ und in einer unserer Backstuben eine kleine 

Auszeit vom Alltag genießen, haben wir für heute unser Ziel erreicht.

Backen mit Leib & Seele
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Beutel

Folien für Verpackungsanlagen

Trays, Becher und Eimer

Sonderlösungen

Ihr Spezialist für die Verpackung 
von Lebensmitteln

T +43 (0)5522 21007-0  / F +43 (0) 5522 21007-4 / info@bikapack.at / www.bikapack.at

bikapack kg
Lehenweg 2
A-6830 Rankweil
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330 Mitarbeiter aus unterschiedlichsten Nationen und Kulturen zählt die 

große Bäckerfamilie derzeit. Alle Mitarbeiter bringen jeden Tag ihr Know-how 

ein, um Oberösterreich mit Backwaren von hoher Qualität zu verwöhnen. 

100.000 Teiglinge werden dafür täglich geformt und in den Backstuben ge-

backen, damit sich die Menschen jederzeit an ofenfrischen Gebäckvariationen 

erfreuen können. Rund 20.000 Kunden pro Tag schätzen diesen Einsatz und 

schenken RING ihr Vertrauen.

Die Größe des Unternehmens ist ohne den Einsatz modernster Backtechnik nicht 

vorstellbar. Dennoch wird ein Gutteil der Backwaren nach wie vor in liebevoller 

Handarbeit hergestellt. Denn erst diese gute handwerkliche Tradition in der 

Kombination mit eigenen Rezepturen machen das RING-Gebäck und -Brot so 

einzigartig. Die Leidenschaft und die Erfahrung der Bäcker schmeckt man in den 

Produkten. Auch Bernhard Kreutzer, Geschäftsführer des Unternehmens, hat 

das Bäckerhandwerk von der Pieke auf gelernt und weiß, worauf es den 

Kunden ganz besonders ankommt.

Als umweltbewusst handelndes und verantwortungsvoll denkendes Leitunter-

nehmen gehen wir mit gutem Beispiel voran und beziehen Getreide, Obst und 

alle sonstigen Zutaten für unsere Produkte in bester Qualität aus der Region. 

Das schont die Umwelt und tut auch unseren Kunden gut.

Tradition trifft Moderne
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Feine Qualitätsprodukte

Aus Tradition – und weil es einfach besser schmeckt – wird das Schwarzbrot 

ausschließlich mit selbst geführtem Natur-Sauerteig hergestellt. Die RING Back-

stuben sind somit das Herz der RING Genusswelt, welche Genießerherzen seit 

vielen Jahrzehnten höher schlagen lässt. Auch alle anderen Ring-Backwaren, 

-Gebäcksorten, -Kuchen etc. werden mit besonderer Sorgfalt, allerbesten 

Zutaten und viel Liebe zum Detail hergestellt. Unsere Kunden wissen das und 

schätzen den guten Geschmack und das gute Gefühl für einen reinen Genuss!
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Purer Backgenuss

Der Mensch steht bei RING immer im Mittelpunkt. Getreu dem Motto „Mit Herz 

& Seele!“ ist für unsere Kunden ein Besuch bei RING immer ein mehrdimensio-

nales Genusserlebnis. Denn neben der großen Vielfalt an ständig neu entwickel-

ten Produkten und Rezepturen werden Sie aufs allerfreundlichste empfangen 

und bedient. RING ist Genuss rundum – kulinarisch und menschlich. Wir freuen 

uns auf Sie!
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Weitere Details zu dieser symbolhaften Übersicht fi nden Sie auf: www.ring.at



Enns

„Bäcker-Ladies“ auf Erfolgskurs

Die Möglichkeit, einer abwechslungsreichen Beschäftigung nachzugehen, trägt 

zu einem gesunden Selbstwertgefühl bei. Viele junge Mütter würden sich gerne 

für einige Stunden pro Woche einer berufl ichen Tätigkeit widmen – RING bietet 

ihnen diese Möglichkeit.

„Die ,10er-Muttis‘ sind eine Initiative von RING, durch die Mütter mit einem 

Arbeitseinsatz zwischen fünf und zehn Stunden einen Beitrag zum Haushaltsein-

kommen leisten können und trotzdem ausreichend Zeit für die Beaufsichtigung 

ihrer Kinder haben“, erläutert Bernhard Kreutzer. Die Voraussetzungen für die 

Tätigkeit als „Bäcker-Lady“ bringen die Mütter in den allermeisten Fällen bereits 

mit. Mit ein wenig „Feinschliff“ erweitern wir die bestehende Kompetenz um 

dieses oder jenes fachliche Detail.

Wenn die Kinder dann weniger Betreuung benötigen, steht auch einem Erklim-

men der Karriereleiter bei RING nichts im Wege. So können die Mütter z. B. die 

Laufbahn einer Backstubenleiterin mit Führungsverantwortung einschlagen.

Aktion „Brot für Afrika“

Wir nutzen unsere Möglichkeiten als erfolgreiches österreichisches Unterneh-

men, Menschen in Not zu helfen. So starteten wir am 16. August 2011 eine 

spontane Hilfsaktion für die Menschen in der Krisenregion am Horn von Afrika. 

Von jedem verkauften Kilo des Brotes der Woche ging 1 Euro direkt und eins 

zu eins an die Aktion „Brot für Afrika“. Die Aktion wurde in allen 75 RING-Back-

stuben und Salzkammergut-Bäckereien durchgeführt. In der Backstube „Am 

Südgarten“ in Leonding übergab Bernhard Kreutzer den ersten Teilbetrag von 

EUR 13.000 an CARE-Geschäftsführerin Dr. Andrea Wagner-Hager. 

Auch ganz viele lokale Vereine und Initiativen werden nach Möglichkeit 

unterstützt. Regionalität und Verantwortung ist hier unsere Devise.
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