WIR LIEBEN’S FRISCH
UND FROSTIG!



Frische, die ankommt!

Bis zu 300 Lieferstopps pro Tag, 60 Jahre Erfahrung, und das alles
aus einer Familienhand - das ist EGRI. Seit drei Generationen ver-
sorgen wir die Gastronomie in Wien und Umgebung mit frischen und
tiefgekhlten Lebensmitteln von héchster Qualitat. Unsere langjah-
rigen Mitarbeiter — einige seit Uber 30 Jahren bei uns — wissen ge-
nau, wie wichtig es ist, zuverldssig und punktlich zu liefern. Mit EGRI
setzen Sie auf einen Partner, der nicht nur liefert, sondern auch mit
Leidenschaft und Erfahrung an lhrer Seite steht. Dabei gibt es fast
nichts, das wir nicht liefern kénnen. Milch-, Kartoffel- und Gebdck-
produkte, Eis und Torten - bei uns finden Sie alles, was Sie fur lhre

Gastronomie bendtigen.

Langos? Einer der gréBten Lieferanten der Region.
Kihlkette? Bei uns selbstversténdlich.
Service? Hochste Prioritat. Wir wissen: In der Gastronomie z&hlt nicht

nur, was geliefert wird, sondern wie schnell, zuverlassig und frisch.

300 Stopps
taglich

560.000

Langos
jahrlich

1.300 m? Tiefkiihl-
& Frischelager



»Egri ist ein
Familienbetrieb”

- und das merkt man. Seit Jahrzehnten stehen wir fir hochste
Qualitat und verldsslichen Service. Fir uns ist Service mehr als ein
Versprechen - es ist eine Herzensangelegenheit. Wir wissen, dass
in der Gastronomie nichts wichtiger ist als Qualitat und Vertrauen.
Deshalb setzen wir alles daran, nicht nur Produkte zu liefern, son-

dern Lésungen, auf die Sie sich verlassen kénnen.

EGRI ist Ihr Partner, der immer mit Leidenschaft fir Sie da ist.

Zetelichit Jite Famitse Hoemes




60 Jahre
Genussgeschichte
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Helga und Robert Riemer sen. S Bau einer neuén Niederlassungin . * "

griindeten in Wien mit einem Werk in

Pulkau das Unternehmen EGRI.

Robert Riemer junior tbernahm die
Leitung des Unternehmens und be-

gann mit der Produktion von Langos-

Produkten.

Leopoldsdorf auf 5.500 m>. Gleich- \
zeitig wurde das Sortiment auf 800
Produkte erweitert.

Errichtung eines 1.000 m” groBen Tief-
kiihlhauses mit 1.050 Palettenplatzen
sowie eines 300 m’ groBen Frischela-
gers mit 60 Kommissionierplatzen.
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Z-eriﬁzierung nach ISO 9001/2000.
L

=

Erweiterung des Trockenlagers auf
150 Palettenstellplatze.

|
Die Lagerkapazitéten wurden weiter
ausgebaut: Es werden zusatzliche
Lagercontainer fir Leihgerdte sowie
fiir Trockenwaren aus der Produktion
aufgestellt. -

Der Burotrakt wurde weiter ausge-
baut, um Platz fir das wachsende

Team zu schaffen und die internen
Ablaufe effizienter zu gestalten.
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Das Unternehmen wurde in eine Hol-
ding umfirmiert, um die strategische
Ausrichtung und das Wachstum auf
breitere FiiBe zu stellen.

Der Fuhrpark wurde nochmals erneu-
ert, um modernste Technologie und
hoéhere Effizienz zu gewdhrleisten.
Gleichzeitig wird in neue Soft- und
Hardware investiert.

EGRI wird VertragsgroBhdndler der
Firma Froneri und erweitert damit das
Sortiment.und die Serviceleistungen
fiir seine Kunden.

Der Fuhrpark wurde weiter ausgebaut,
um noch mehr Flexibilitat und punktli-
che Lieferungen sicherzustellen.




Kulinarische Vielfalt, 06
die begeistert

KULINARISCHE VIELFALT IST FUR UNS MEHR ALS NUR EIN BEGRIFF -
SIE IST UNSERE LEIDENSCHAFT

Bei EGRI finden Sie alles, was |hr Betrieb/Ihre Veran- erfolgreiche Gastronomie wichtig sind. Zusdtz-
staltung braucht: von frischer Rohware Gber raffinierte lich bieten wir Ihnen ausgewdhlte Produkte fur den
Eigenkreationen bis hin zu praktischen Convenience- schnellen Einsatz in der Kiiche, ohne dabei Kompro-
Produkten und Tiefkihlware. Wir bieten lhnen ein brei- misse bei der Qualitat einzugehen.

tes Spektrum an hochwertigen Lebensmitteln, das keine

Wulnsche offenldsst. Und das Beste: Termingerechte Lieferungen sowie
Ob knackiges Gemuse, erstklassiges Fleisch, hausge- eine fachgerechte und freundliche Produktberatung
machte Spezialitdten oder vielseitige Ferfiggerichte sind fur uns selbstverstandlich - wir bringen die kuli-

— unser Sortiment deckt alle Bereiche ab, die fir eine narische Vielfalt direkt zu Ihnen.

pasteris

ERISCHMiLCH

e Backwaren « Beilagen, Suppeneinlagen & Teigspezialitdten « Convenience-Produkte o Eis,
Dessertsaucen « Feinkost (Aufstriche, Saucen, Dressings) « Fisch & Meeresspezialitaten (paniert
& unpaniert) « Fleisch & Wild (frisch & tiefgekiht) « Geflligel & Eier (frisch & tiefgeklhlt, paniert &
unpaniert) « Gemise (frisch & tiefgekihlt) « Getrénke (Alkohol, Softdrinks)  Kartoffelprodukte
Konserven « Langosprodukte (original & gefiillt) « Milchprodukte « Non Food (Putzmittel, Alufolie,

Miillséicke uvm.) « Obst (classicundgefiillt)  Ole, Fette, Essig  StiBspeisen, Desserts « Trockenwaren



QUALTAT IST UNS WICHTIG

Auswahl von Lieferanten mit langjahriger,
@ vertrauensvoller Zusammenarbeit auf

héchstem Niveau.

Einhaltung der HACCP-Hygienestandards

als Selbstverstandlichkeit.

Strenge Qualitatskontrollen.

Hiegesberger (g, 1T\ vom

Milch und Milchprodukte E BauernhOf

UNVERGLEICHLICH nach den Gesetzen der Natur

W -, .55 i %

Unsere Produkte: : Auch im GroBgebinde erhaltlich: Der Familienbetrieb Hiegesberger

v Frischmilch 3,2 % Fett, pasteurisiert, Frischmilch 3,2 % beschaftigt sich seit Giber 30 Jahren
homogenisiert, Giebelpackung mit mit der Milchproduktion. Seit 1994 wird

Inhaltsanzeige Joghurt 3,2 % Eimer 1 kg, 5 kg die Milch in der eigenen Molkerei zu
/ Kakaomilch 3.2 % Fett Frischmilch, Joghurt, Sauerrahm, Speise-

Joghurt 1 % Eimer 5 kg topfen und Schlagobers verarbeitet.
v Joghurt 3,2 % Fett, natur, stichfest, o .
pasteurisiert Schlagobers 36 % Flasche 1 L, Eimer 5 kg

v Joghurt 1 % Fett, natur, stichfest,
pasteurisiert

Eimer 10 kg

Die Produkte werden in Gebinden von
Speisetopfen 20 % Eimer 1 kg, 5 kg 250 g bis 10 kg an die Gastronomie,

) GroBhéandler, Handelsketten und direkt
Eimer 5 kg ab Hof verkauft.

Speisetopfen 40 %

v/ Sauerrahm 15 % Fett, pasteurisiert

v Schlagobers 36 % Fett, pasteurisiert

v Speisetopfen 20 % F. i. T., passie f:’ . EI'::'TE
p P oFi.T,p ' (T4 direkt vom Bauernhof Eﬁ ﬁ"’lﬁ
v Speisetopfen 40 % F. i. T.; passiert ==

ey
kurze Transportwege T
Bauernhof Hiegesberger Milch und Milchprodukte Telefon: 02782/826 32

Statzendorfer StraBe 2, 3123 Fugging www.hiegesberger.at E-Mail: hannes@hiegesberger.at
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Schardinger
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m= Mit Schdrdinger schmeckt das Leben.



Die neue GrofRe fiir
Eiscreme und Tiefkuhlbackwaren

www.froneri-shop.at

UNSERE MARKEN

Ein dynamisches Joint Venture fiir Eis und Tiefkiihlbackwaren

int-Venture im Bereich Speiseeis, Tiefkthlkost und

gekUhlte Milchprodukte. Hierbei wurden die Unter-
nehmen Nestlé und R&R Ice Cream unter dem Dach der
Froneri Gruppe gebundelt. Froneri baut auf den Erfolg
der starken Marken und die Erfahrung in der AuBer-
Haus-Distribution von Nestlé, sowie auf das wettbe-
werbsfahige Produktionsmodell und die bedeutende
Einzelhandelsprasenz im Marken- sowie Handelsmar-
kenbereich von R&R Ice Cream.

I m Oktober 2016 wurde Froneri gegriindet - ein Jo-

FRONERI Austria GmbH
Europaplatz 4

A-4020 Linz

Tel: +43 (0)732 23 320-0

Fax: +43 (0)732 23 320-40
E-Mail: verkauf@at.froneri.com
Internet: www.froneri-shop.at

Als weltweit zweitgroBter Speiseeishersteller ist Frone-
ri heute in tGber 20 Landern tatig und beschaftigt rund
12.500 Mitarbeiter.

Das Unternehmen hat seinen Hauptsitz im Vereinig-
ten Konigreich, mit weiteren Standorten hauptsachlich
in Europa, dem nahen Osten (mit Ausnahme Israels),
Argentinien, Brasilien, den Philippinen, Stdafrika und
Australien. Froneri ist in Europa die Nr. 1 der Eiskrem-
hersteller im Bereich Handelsmarken.



Langos -
g’'schmackig

Langos - ein kostlicher
Klassiker, der immer mehr
Herzen erobert

EGRI steht seit Jahren fiur die Produktion von handgemachten Lan-
gos, die nicht nur durch ihren Geschmack Uberzeugen, sondern
auch durch héchste Qualitat. In unserer Familienmanufaktur, die seit
Jahrzehnten in der Region Wien verwurzelt ist, setzen wir auf Frische,

Tradition und Innovation.
FRISCH, HANDGEMACHT, HOCHSTE QUALITAT

Unsere Langos werden in liebevoller Handarbeit hergestellt — frisch,
taglich und immer nach den héchsten Standards. Fur die Herstellung
verwenden wir ausschlieBlich geprufte Zutaten, die wir Gberwiegend
aus der Region beziehen. Ob Bio oder klassische Variante — Qualitét
steht fUr uns an erster Stelle. Dabei setzen wir auf strenge Vorschrif-
ten und moderne Fertigungstechniken, die sicherstellen, dass jeder

Langos nicht nur lecker, sondern auch einwandfrei zubereitet ist.
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WIR LIEFERN, WOHIN SIE WOLLEN

Ob fur Ihre Kantine, ein Catering-Event oder Festi-
val — wir liefern Gberall hin! Mit unserem zuverlds-
sigen Lieferservice versorgen wir Wien und Um-
gebung faglich mit Langos. Dazu bieten wir lhnen
auf Wunsch auch alles, was Sie fur ein gelunge-
nes Event brauchen - Frittierfett, Knoblauchpasta,
Ketchup, Pommes, Servietten und mehr. Unsere
jahrelange Erfahrung im Eventservice macht uns
zu einem zuverldssigen Partner, der fur Sie da ist,

wenn es darauf ankommit.

NEU JETZT BIO-LANGOS

Classic-Langos - Debreziner-Langos
— Kasekreiner-Langos - Pizza-Langos
— Toast-Langos - Kdse-Krauter-Langos -

Puszta-Langos - Beef-Burger-Langos

D. Entrup-Haselbach GmbH & Co.

VIELE LANGOSVARIATIONEN

Entdecken Sie unsere Vielzahl an Langosvaria-
tionen, die fur jeden Geschmack etwas bieten.
Klassiker finden sich ebenso im Sortiment wie
innovative Kreationen. Der Umwelt zuliebe ver-
packen wir unsere Langos in kompostierbaren
BIO-Sd&cken - nachhaltig und umweltfreundlich.
Alle unsere Produkte kénnen Sie direkt bei uns
unfer www.egri.at bestellen. Rufen Sie noch heu-

te an und planen Sie lhre nachste Veranstaltung

mit uns!
Tiefgekiihlte Backwarenvielfalt in Premium-Qualitat ﬂ?
)
\ Seit mehr als 37 Jahren ist DEH |hr Partner fiir innovative Tiefkuhlbackwaren,
punktgenaue Logistik und personlichen Service. Entdecken Sie unser Premium-
BACKWARENVIELFALT Vollsortiment mit tiber 400 tiefgekiihlten Backwaren. o




Flexibler Service fur
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lhre Gastronomiebedirfnisse

Bei EGRI ist plnktliche Lieferung nicht nur ein Verspre-
chen, sondern unser téglicher Standard. Mit 17 Lkw
sind wir jeden Tag in Wien und Umgebung unterwegs,
um Ihnen unsere Produkte tiefklhlfrisch und terminge-
recht zu liefern - auch samstags. Wahrend der Hoch-
saison sind wir auch sonntags fir Sie da und stellen

sicher, dass Ihre Bestellung zuverldssig ankommit.

Unser Fuhrpark ist auf dem neuesten Stand, und mit
unseren modernen Lkw kénnen wir sicherstellen, dass
Ihre Produkte stets in bestem Zustand und ohne Un-

terbrechung der Kuhlkette bei Ihnen eintreffen. Doch

guter Service bedeutet fir uns noch mehr: Wir sind

flexibel und reagieren schnell auf Ihre Bedurfnisse. Ob
schnelle Bestellungen von einem Tag auf den anderen
oder langfristig geplante Veranstaltungen — wir sind

gerne fur Sie da.

EGRI Handel GmbH
Arbeitergasse 26
2333 Leopoldsdorf
. .43 (0) 2235 432

KUNDENSERVICE: PERSONLICH,
FLEXIBEL UND IMMER ERREICHBAR

Unser freundliches Team steht Ihnen werktags von
07:00 bis 15:00 Uhr und samstags von 07:00 bis 09:30
Uhr zur Verfigung. Sie erreichen uns per E-Mail unter
bestellung@egri.at, telefonisch oder via Fax. Und wenn
es mal eng wird, bieten wir lhnen auch die Méglichkeit,

Produkte direkt bei uns abzuholen.




PRAKTISCHE LOSUNG FUR IHRE

VERANSTALTUNG

Unser Gerdateverleih bietet lhnen praktische
Losungen wie Tiefkihltruhen fur unsere Eis-
Kunden sowie Backdfen und Pizzabackéfen
- ideal fur Ihre Veranstaltung. Bitte beachten
Sie, dass pro Gerdt ein Mindestumsatz erfor-
derlich ist.

Seasoned
CrissCuts

0000000

Connoisseur
Rustic Fries

0000000

Sweet Potato
Crispy Fries
0000000

Leicht in der Zubereitung
Bleiben maximal lange warm

Perfekt als Snack oder auf
einer Platte for alle

M Extra knusprig und voller

Kartoffelgeschmack

Hervorragend geeignet fur
Restaurants, die wirklich einen
Unterschied machen wollen

Stealth-Uberzogen

Gesunde, fettarme Alternativ
Beliebt bei der ganzen Familie

Mehr Abwechslung bei den
Beilagen




Immer frisch und frostig -
unser Lager

Bei EGRI legen wir gréBten Wert auf die Qualitat und

Frische unserer Produkte. Daflr sorgen nicht nur unse-
re strengen Produktionsstandards, sondern auch un-

sere hochmodernen Lagereinrichtungen.

Unser Tiefkthllager auf -22 °C garantiert, dass alle
tiefgekihlten Produkte unter optimalen Bedingungen
aufbewahrt werden. Die Temperatur wird rund um die
Uhr Uberwacht. Auf einer Fléche von 1.000 m?* bieten
wir Platz fir 1.050 Paletten.

Das Frischelager bei 2-4 °C sorgt dafir, dass alle fri-
schen Produkte - von Gemuse bis zu Milchwaren -
stets in bestem Zustand bleiben. Auf 300 m? stehen 60
Kommissionierplétze zur Verfigung. So kénnen wir

schnell und flexibel auf Ihre Bestellungen reagieren.




Was unsere Kunden uber uns sagen 15

,Wir danken allen, die uns mit einer
5-Sterne-Bewertung unterstiitzen und
uns weiterhin als ihren zuverlassigen
Partner in der Gastronomie wéhlen!”

»Perfekte Qualitdt, teilweise aus eigener
Fertigung, und superfachkundiges
Personal — da macht auch dem GroBhan-
del der Einkauf SpaB. Weiter so, top!“

»Ein Top-Lebensmittellieferant im Raum
Wien. Teilweise mit eigener Fertigung.
Die Leute sind top organisiert und sehr

freundlich.”

,Gute Ware zu marktiiblichen
Preisen. Freundliches und

kompetentes Personal! Top.”

FOODSERVICE

4”){
@_ SOLUTIONS

PREMIUM-PORIES MY FIIGERFO0D FUR PROFLS

™ ist die beste Wahl
fur Gastronomiebetriebe, die langanhaltend
knusprige Pommes in Restaurantqualitat auch
in der Lieferung und Abholung, bei Buffets
oder in der AuRengastronomie gewahrleisten
wollen.

Ein Muss, um auch auRerhalb des Restaurants
zu gewinnen!

Das -Sortiment ermdglicht
es dir, deine Kunden immer wieder mit
neuen und leckeren Snacks zu liberraschen.
Sie sind eine superschnelle und einfache
Lésung, um unvergessliche Momente zu
schaffen, die Kunden dazu bringen, immer 48
wieder zu kommen. 3

Ob als Vorspeisenplatte zum Teilen
mit Freunden oder als individueller
Snack zum Verwéhnen,

heben dein Menli von der Masse ab.

P!CKERS

mehr unter:




Kontakt

EGRI HANDEL GMBH

2333 Leopoldsdorf, Arbeitergasse 26
Tel.: +43 2235 432 300

Fax: +43 2235 432 31

Mail: bestellung@egri.at

OFFNUNGSZEITEN:
MO. - FR. von 7:00 Uhr - 15:00 Uhr,
Samstag von 7:00 Uhr — 9:30 Uhr

JS/OSTERREICH « Concept: JS/MEDIATOOLSA/S ¢ 201303 ¢ www.jsoesterreich.at




