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AUSBILDUNG, SCHULE & INTERNAT
Deine Möglichkeiten entdecken

DAS SCHULAREAL – RAUM ZUM AUSPROBIEREN:

Grünflächen, Äcker, Beete, Stall und moderne Räume 
bieten dir beste Voraussetzungen für abwechslungsreiches 
Lernen und Arbeiten. Zahlreiche Exkursionen zu Betrieben 

FERTIG UND DANN? BERECHTIGUNGEN UND 
BERUFSABSCHLÜSSE

Nach der Ausbildung stehen dir zahlreiche Wege offen!

•	 Zugang zu allen Universitäten und Fachhochschulen 
•	 Abschluss Lebensmitteltechniker:in
•	 Landwirtschaftliche Ausbildung mit Erfüllung aller 

Förderungsvoraussetzungen, u. a. auch „Meisterbonus“
•	 Möglichkeit der Qualifikationsbezeichnung 

„Ingenieurin“/„Ingenieur“ (Ing.) nach entsprechender 
Berufspraxis

•	 Entfall der Unternehmerprüfung

erweitern deinen Horizont und stärken deine praktischen 
Kompetenzen.

Internat: Leben und Lernen in Gemeinschaft – mit Freizeit
angeboten, kreativen Projekten und individueller Betreuung.



UNSER BILDUNGSANGEBOT – 
Ausbildungsinhalte im Überblick

Wir achten besonders auf:

Wir bieten eine solide Allgemeinbildung bis zur Matura 
sowie eine umfassende fachliche Ausbildung in den 
Bereichen Naturwissenschaften, Landwirtschaft, 
Ernährung und Betriebswirtschaft. Ergänzt wird 
dies durch eine praxisorientierte Ausbildung in der 
Lebensmittelverarbeitung, im Landwirtschafts- und 
Gartenpraktikum sowie im Labor.

Lebensmittelproduktion und Verarbeitung:
„from farm to fork“

•	 Biologisch geführter Lehrbetrieb: Milch, 
Fleisch, Honig, Öl, Getreide, Eier, Obst und 
Gemüse

•	 Veredelung der Produkte: Käse- und 
Butterherstellung, Konservierung, 
Menügestaltung, Produktentwicklung

•	 Qualitätskontrolle: Analysen, sensorische 
Bewertungen

•	 Vermarktung: Verpackung, Kalkulation, 
Marketing

Hier geht es zur 
Stundentafel



FOLGENDE ZUSATZZERTIFIKATE KÖNNEN 
ERWORBEN WERDEN:

•	 Diplomierte:r Käsekenner:in 
•	 Jagdprüfung
•	 Zertifikat des OÖ Landesverbandes für Bienenzucht
•	 Qualifizierung als Nachhaltigkeitsbeauftragte:r 
•	 Cambridge English Certificate

LABORE UND SPEZIALRÄUME:

•	 Chemisches Labor: Analyse relevanter Stoffe
•	 Mikrobiologisches Labor: aseptisches Arbeiten, 

Untersuchung von Wasser, Luft, Milch, Lebensmitteln
•	 Biologielabor: Mikroskopieren, Tier- und 

Pflanzenbestimmung
•	 Sensoriklabor: ausgestattet mit Schwarzlicht, 

Lebensmittelbewertung mit allen Sinnen

BERUFSORIENTIERTE BILDUNG – 
Was uns sonst noch auszeichnet

Unsere 
Lieblingszutat:
Teamwork

4040 Linz, Freistädter Straße 428, Tel. +43 732 245630
office@baeckereifenzl.at, www.baeckereifenzl.at

Wir freuen uns, wenn Sie Teil unseres 
Teams werden möchten. 



Höhere Bundeslehranstalt für
Landwirtschaft und Ernährung

Elmbergweg 65, 
4040 Linz

Tel.: 0043 (0) 732 24 56 03
E-Mail: direktion@elmberg.at
www.elmberg.at

Hier geht es 
zur Webseite!

KONTAKT – 
Wir freuen uns auf dich!
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DIE ARCHITEKTUR BESTEHT AUS

TRAUM, PHANTASIE, KURVEN UND

LEEREN RÄUMEN

DIE ARCHITEKTUR BESTEHT AUS

TRAUM, PHANTASIE, KURVEN UND

LEEREN RÄUMEN

4040 Linz, Schratzstraße 15, Tel. +43 732 730306-0
offi ce@planung-weismann.at, www.planung-weismann.at
4040 Linz, Schratzstraße 15, Tel. +43 732 730306-0
offi ce@planung-weismann.at, www.planung-weismann.at

Kommen Sie in unser TeamKommen Sie in unser Team

Wenn Sie Interesse an einer Karriere als 
Architekt, Bautechniker oder bautechnischer Zeichner 
haben, sind Sie bei uns genau richtig. Wir bieten 
Ihnen spannende Herausforderungen, Weiterbildungs-
möglichkeiten und ein inspirierendes Arbeitsumfeld, 
in dem Sie Ihre Fähigkeiten entfalten können.
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