
So schmeckt
frisch geerntet!



Unser hochwertiges Gemüse reift auf den Feldern im schönen Marchfeld. Durch den guten Boden und die vielen 
Sonnenstunden reifen schmackhafte Karotten, Kartoffeln, Zwiebeln, Erbsen, Zuckermais, Speiserüben und 
Pastinaken heran. Die Sonne tankt nicht nur unser köstliches Gemüse mit Energie und Vitaminen auf, sondern auch 
unsere Photovoltaikanlage. Diese Sonnenenergie, die auf unseren Dachflächen gewonnen wird, wandeln wir zu 
grünem Strom um, den wir für unsere Lager und Produktion nutzen. Durch die Nähe zu unseren Feldern können 
wir das Gemüse erntefrisch verarbeiten, wodurch wertvolle Nährstoffe erhalten bleiben.

Unser Ziel: alle unsere Arbeitsprozesse in einem Kreislauf und im Einklang mit der Natur zu bewerkstelligen. Dabei 
haben wir Freude an Neuem und optimieren, wo wir können, um unsere Natur zu schützen.

Herzlichst

Barbara Kargl, Thomas und  
Josef Schneider

Geschäftsführung

Sonnenverwöhnt und 
knackig frisch geerntet 
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Von links: Thomas Schneider, Barbara Kargl und  Josef  Schneider
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Frisches und tiefgekühltes 
Gemüse aus dem Marchfeld 
liefern wir in die ganze Welt.

Unsere hausinterne Qualitäts-
sicherung arbeitet mit akkredi-
tierten Laboren zusammen.

Wir entwickeln uns laufend 
weiter und sind immer auf der 
Suche nach neuen Sorten, neuer 
Technik und Innovationen. 

Einige unserer Zertifi zierungen fi nden Sie hier:

Unsere modernen, computergesteuerten Hochregallager gewähren Ihnen Liefersicherheit. Aber auch 
eine direkte Abholung ab Werk ist bei uns möglich. Wir unterstützen Sie gerne bei der Speditionssuche, 
Verzollung, Verschiffung und Organisation sämtlicher Frachtpapiere.

Hervorragende Qualität, weltweite Lieferung



Der respektvolle Umgang mit der Natur ist uns in allen Bereich der Landwirtschaft besonders wichtig.

Unser Standort im Marchfeld, und somit unsere kurzen Wege vom Feld, und ein ausgeklügeltes Ernte-, 
Lager-, Verpackungs- und Liefersystem ermöglichen uns in der Regel eine Lieferung innerhalb kürzester 
Zeit. Das Ergebnis: Wertvolle Vitamine und Mineralstoffe bleiben erhalten und unser Gemüse schmeckt 
wie frisch geerntet.

Frisches Gemüse
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NÖ. Saatbaugenossenschaft
N a c h h a l t i g Ö s t e r r e i c h i s c h e S a a t k a r t o f f e l

Ihr Partner für österreichische Pfl anzkartoff el!
Wir als Österreichs einziger Kartfoff elzüchter, züchten
neue und innovative Sorten für den heimischen
Kartoff elmarkt.

Unsere Devise regionale Züchtung für regionalen Anbau!

Hier geht‘s zur Sortenübersicht!
Für mehr Informationen und persönliche Beratung
melden Sie sich bei unserem Team!

NÖ. Saatbaugenossenschaft I 3841 Windigsteig, Meires 25 I Tel. 02842 / 52402 I Mail: meires@noes.at I www.noes.at

Gerne schneiden wir unser Tiefkühlgemüse nach 
Ihren Wünschen und verpacken es so, wie es Ih-
ren Wünschen entspricht.

4 x 2,5 kg, 10 kg, 20 kg,
lose in Octabins oder Totes

Auch bei unserem Frischgemüse können Sie aus 
vielen Varianten wählen.

200 g, 1 kg, 5 kg, 10 kg, lose im Big Bag
oder Kisten, ifco-Steigen, Netz, Poly,
nachhaltige Verpackung

Wählen Sie Schnitt, Zusammensetzung, 
Menge und Verpackung
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alesco Folien GmbH & Co. KG

FOLIEN – MADE FOR
RECYCLING

Hirkenweg 43
52379 Langerwehe

Tel.: 02423 402-0
E-Mail: info@alesco.net
www.alesco.net

Bei Schneiders Tiefkühlgemüse ist die Auswahl genauso groß wie bei unserem frischen Gemüse. Sie 
schmecken die Erntefrische. Ob sortenrein oder Mix & Pack; konventionell, BIO-Qualität oder Baby 
Food, wir beraten Sie gerne bei der Wahl Ihrer Produkte, bei Schnitt, Verpackung und Lieferung.

•  Kurze Wege vom Feld zur Produktion

•  Ausgeklügelte Verarbeitungssysteme

•  Innovative Hochregallager 

•  Qualitäts- und Liefersicherheit 

•  Unterbrechungsfreie Tiefkühlkette  

•  Weltweiter Lieferservice

Tiefgekühlte Frische
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Wir schneiden nach Wunsch:

•  Glatt 
•  Welle
•  Krinkel
•  Stifte
•  Würfel
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BETRIEBLICHE VORSORGE FÜR

UNTERNEHMEN UND IHRE MITARBEITER

ROT GIBT 
SICHERHEIT

Tun Sie Ihren Mitarbeitern etwas Gutes
Sorgen Sie jetzt vor - wir helfen Ihnen dabei.

Andreas Gusenbauer 
Bezirksinspektor im Außendienst
M +43 676 82 53 1193
andreas.gusenbauer@generali.com, generali.at/andreas.gusenbauer

UNS GEHT’S UM SIE

… bei unseren Kundinnen und Kunden, 
die unsere Lebensweise mit uns teilen.

... bei unseren langjährigen und kompe-
tenten Landwirten und deren Familien, 
unseren Lieferanten, sowie unseren 
Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern, mit 
denen wir gemeinsam wachsen dürfen.

... bei unserem zentralen und sonnen-
verwöhnten Standort im Marchfeld, der 
uns täglich mit Arbeit und vielfältigem 
Gemüse beschenkt. 

Wir bedanken uns ...

Von links: Thomas Schneider, Helene Schneider, Josef Schneider sen., Barbara Kargl und Josef Schneider
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Ein respektvoller Umgang mit der 
Natur und unseren Lebensmitteln 
ist uns besonders wichtig!

Landesproduktenhandels GesmbH

Telefon:  +43 2249 25050

WhatsApp: +43 664 3005151

Website:  www.gemueseland.at

E-Mail:  offi ce@gemueseland.at

Website:  www.gemueseland.at

E-Mail:  offi ce@gemueseland.at

Von Anfang bis Ende achten wir auf ressourcenschonende 
Arbeitsprozesse, da die Nachhaltigkeit bei uns im Vordergrund 
steht. Um die Ackerböden im Marchfeld zu schonen, wechseln 
wir die Fruchtfolge, damit sich die Böden erholen können. 
Auch unsere Blühstreifen mit einem vielfältigen Blütenangebot 
stellen eine wertvolle Nahrungsquelle für viele Insekten dar, 
und fördern somit auch die lokale Biodiversität.

Unsere Photovoltaikanlagen helfen uns, die CO2-Bilanz zu 
minimieren, und wir nutzen die vielen Sonnenstunden  des 
Marchfeldes. Auch bei der Verpackung achten wir sehr auf 
den Umweltschutz. Ausgewählte Verpackungsmaterialien aus 
Papier oder Distelöl sind zu 100 % recycelbar und helfen uns, 
Müll zu sparen. 
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